Japanse steak tartaar met soja, kewpie mayo en papadum
* of
Vers Zalm taartje met ponzu, avocadocreme en komkommer

of
Buratta met cherry tomaten en geconfijte perzik

Bisque d'hommard

of
Wildboullion

Oxira tussengerecht

Tagliolini met gebakken gamba'’s in kreeftensaus

‘Hoofdgerecht

Ossenhaas van het Rijn en ljssel rund met gepofte knoflook rode wijn saus
of
Gamba, zalm en zeebaars met salie beurre blanc saus
of
Ravioli gevuld met burrata en limoen in gorgonzola saus met walnoten

Grand dessert
of 2
Kaasplankje

of
Koffie met cointrea, tia maria en slagroom

Driegangen voor- hoofd- na €49,95 Wijnarrangement €22,95
Viergangen voor- hoofd- tussen- na €55,95 Wijnarrangement €28,95
Vijfgangen voor- hoofd- tussen- extra- na €62,95 Wijnarrangement €34,95
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